
■ 公司簡介

員 工 人 數

公 司 地 址 〒 528-0025

工 廠 地 址 〒 528-0025

E - m a i l

F A X

■  生產流程／產品特色

生 產 流 程 管 理

員 工 管 理

設 施 及 設 備 管 理

聯 絡 人 資 料 聯 絡 人 峠　利彦・村⽥　正 聯 絡 資 料 0748-62-1113

記 錄 清酒製造許可證,  產品責任保險（PL 保險）, ⾷品衛生管理員資格

写真 写真 写真

危 機 管 理 制 度

0748-62-1113 0748-62-1173

相片

滋賀県甲賀市⽔⼝町⻄林⼝3番2号

滋賀県甲賀市⽔⼝町⻄林⼝3番2号

藤居　範⾏ n-fujii@mifuku.co.jp聯 絡 人

是否進⾏產品檢驗

衛 生 管 理 措 施

■ 品質管理資料

美冨久酒造株式会社
MIFUKUSHUZO CO., LTD.

19人

代表取締役社⻑　藤居範⾏ (FUJII Noriyuki)

写真

本酒藏位於忍者之鄉——滋賀縣甲賀市，創業至今已超過100
年，⼀直專注於⽇本酒釀造。
酒藏在傳承傳統釀造技藝的同時，亦積極推動創新與多元發展，
以「酒⽂化創造者」為理念，不斷推廣以⽇本酒為核⼼的酒⽂化。

https://mifuku.co.jp

公 司 名 稱

全 年 營 業 額

負 責 人 姓 名

T E L

公 司 簡 介 ／ 訊 息

公 司 網 站

有 無

向契約農戶採購酒造
好適米「吟吹雪」

將酒米精磨至精米步
合 60%

採用限定吸水法進行
洗米

以生蒸氣蒸米，完成
後自然放冷

歷時約兩日兩夜（約
48小時），製作吟釀麴

酒母培育約需10 天

分三次投料釀造工藝，
其後酒醪經約30 天
低溫長期發酵。

上槽（榨酒）
上槽後10 天內完成裝

瓶

裝瓶時採用專用特殊
設備，以急速加熱及
急速冷卻方式同步完
成裝瓶處理

裝瓶後立即置於冷藏
保存

建議於 5°C～10°C 

冷飲

所有日本酒均採用講究的釀造工藝精心釀製，而
其中標示為橙色的部分是僅用於「三連星」酒的
特殊設備。
這種裝瓶技術在日本亦屬相當罕見，能在保持酒
體新鮮感的同時，有效延長其風味，使產品即使
並非生酒，亦能呈現比生酒新鮮的口感。



■ 產品特性及交易條件

產 品 名 稱

J A N 條 碼 材 質

W (cm) D (cm) H (cm) 淨含量
12.0 12.0 32.0 720ml

最低訂購箱數 材 質 每箱數量 12.0

W (cm) D (cm) H (cm) 重量(kg)
27.2 350.0 330.0 14.9

■產品相片

10個工作天

100%採用 滋賀縣原創酒造好適米「吟吹雪」釀造，
酒體凝聚了濃郁飽滿的米味，⼝感扎實富層次，同時保持俐落清爽
的風格，是⼀款辛⼝⽇本酒。

過敏原標示

保 存 溫 度

營養成分

＊視交易條件⽽定

產品特色

原材料及⾷品添加劑 成分含量

認證及許可證

使用場合／適用場合

原產地

三連星
サンレンセイ

　純米酒
ジュンマイシュ

（⿊
クロ

）吟吹雪
ギンフブキ

Sanrensei Junmaishu (kuro) Ginfubuki
瓶

訂單交貨期 尺寸／重量

價格
有效期限 2026年　　12⽉

⾷　用　期　限

參考價格

DB

包裝
尺寸／重量

可接受整箱混載 5箱以上

4938025401761

360⽇

外箱

⽇本國內
售價 1980

17%
5

1.8

與豬⾁料理特別相配，尤其適合搭配濃郁醬汁或辛香風味的菜式。
酒體帶有輕微細緻的氣泡感，建議使用清酒杯或葡萄酒杯品飲。

酒精濃度
⽇本酒度
酸度

米
米麹

滋賀縣
滋賀縣産

×

× ×

FOB CIF
常温 冷蔵 冷凍

×

×

××



■ 產品特性及交易條件

產 品 名 稱

J A N 條 碼 材 質

W (cm) D (cm) H (cm) 淨含量
12.0 12.0 32.0 720ml

最低訂購箱數 材 質 每箱數量 12.0

W (cm) D (cm) H (cm) 重量(kg)
27.2 350.0 330.0 14.9

■產品相片

三連星
サンレンセイ

　純米吟醸
ジュンマイギンジョウ

（白
シロ

）山⽥錦
ヤマダニシキ

Sanrensei Junmaiginjyo (shiro) Yamadanishiki
瓶

訂單交貨期 尺寸／重量

價格
有效期限 2026年　　12⽉

⽇本國內
售價 2200

保 存 溫 度

4938025401747

外箱
10個工作天

包裝

＊視交易條件⽽定

成分含量

認證及許可證

使用場合／適用場合

原產地

17%
3.3
1.3

營養成分

⾷　用　期　限

產品特色

原材料及⾷品添加劑

酒精濃度
⽇本酒度
酸度

米
米麹

滋賀縣
滋賀縣産

可接受整箱混載 5箱以上

360⽇

酒體⼝感柔和圓潤、層次飽滿，⼊⼝順滑舒適。
特別適合搭配味噌風味的料理，以及⼝感彈嫩的白⾝⿂，建議冰鎮
後飲用。

採用被譽為酒米之王的「山⽥錦」，和滋賀縣內的契約農戶共同栽
培，並選用當年收穫的新米精⼼釀製⽽成的純米吟釀。
酒體散發優雅怡人的香氣，⼝感飽滿⽽富有層次，風味均衡協調，
是酒藏引以為傲的代表作。

過敏原標示

尺寸／重量

參考價格

DB

×

× ×

×

FOB CIF
常温 冷蔵 冷凍

×

×××

× ×××



■ 產品特性及交易條件

產 品 名 稱

J A N 條 碼 材 質

W (cm) D (cm) H (cm) 淨含量
12.0 12.0 32.0 720ml

最低訂購箱數 材 質 每箱數量 12.0

W (cm) D (cm) H (cm) 重量(kg)
27.2 350.0 330.0 14.9

■產品相片

10個工作天

本酒100% 採用已於1960年代一度絕跡、其後成功復育栽培的傳
奇酒米「渡船（watarifune）」釀造。
「渡船」獨有的柔和酸度與淡雅微澀感，為酒體增添細緻層次，使
其更適合搭配各式料理享用。
作為一款純米大吟釀，酒體散發華麗的果香，歡迎品嚐。

過敏原標示

保 存 溫 度

營養成分

＊視交易條件⽽定

產品特色

原材料及⾷品添加劑 成分含量

認證及許可證

使用場合／適用場合

原產地

三連星
サンレンセイ

　純米大吟醸
ジュンマイダイギンジョウ

（赤
アカ

）渡船六号
ワタリフネロクゴウ

Sanrensei Junmaidaiginjyo (aka) Watarifune6gou
瓶

訂單交貨期 尺寸／重量

價格
有效期限 2026年　　12⽉

⾷　用　期　限

參考價格

DB

包裝
尺寸／重量

可接受整箱混載 5箱以上

4938025401723

360⽇

外箱

⽇本國內
售價 　　　　　　2640　　円

17%
3.3
1.3

這款⽇本酒散發濃郁甜美的果香，⼊⼝清新爽⼝，與忌廉芝士
（Cream Cheese）等乳製品特別相配。
除了適合作為佐餐酒外，亦非常推薦於餐後慢慢品味，享受其馥郁
的果香，来度過悠閒放鬆的時光。

酒精濃度
⽇本酒度
酸度

米
米麹

滋賀縣
滋賀縣産

×

× ×

×

FOB CIF
常温 冷蔵 冷凍

×

××

× ×××


